
vegetarisch

K r e i e r t  v o n  u n s e r e m  C h e f  d e  C u i s i n e  u n d  I n h a b e r  -  J ö r g  Tr o m s d o r f
u n d  s e i n e m  Te a m

WEIHNACHTLICHES MENÜ

Dreierlei vom Lachs
Räucherlachs, hausgebeizter Lachs & Terrine vom Lachs 

mit Wakame-Algen und Zitronengras Dip

****

Rosa gebratener Rehrücken und Hirschkalbsrückenmedaillon
mit gebratenen Steinchampignons und gefüllter Preiselbeerbirne in

Wacholderrahmsoße Spätzle 

****

Tiramisu von Rumfrüchten

€ 47,00

U N S E R  M E N Ü  1

Rahmsüpple vom Hokkaidokürbis 
mit gebratener Riesengarnele

****

Seeteufel auf Graupenrisotto mit Paprika und Chilifäden 
an Thunfisch Dip

****

Tiramisu von Rumfrüchten

€ 44,00

U N S E R  M E N Ü  2

Kinderschnitzel mit Spätzle oder Pommes Frites € 14,00

S P E Z I E L L  F Ü R  D I E  K L E I N E N

Dreierlei vom Lachs
Räucherlachs, hausgebeizter Lachs & Terrine vom Lachs 

mit Wakame-Algen und Zitronengras Dip

****

Rosa Rinderfilet am Stückgebraten an dunkler Madeirasoße 
mit Rotweinschalotten, Rahmwirsinggemüse 

und gebratenem Serviettenknödel

****

Tiramisu von Rumfrüchten

€ 47,00

U N S E R  M E N Ü  3

Rahmsüpple vom Hokkaidokürbis  

****

Steinpilzravioli mit Steinpilz-Tomatenragout mit Parmesan

****

Tiramisu von Rumfrüchten

€ 35,00

U N S E R  M E N Ü  4

Bad-Hotel Betriebs GmbH
Otto-Neidhart-Platz ·  73337 Bad Überkingen ·  Telefon 07331-302-0  · Fax 07331-02-20 

www.badhotel-ue.de


